
山口で鮮魚にかかわり35年。

鮮魚店経営や料理人として従事しましたが、

汚れる仕事の中、常に綺麗で丁寧な仕事を

心掛けてきました。

物価高騰で日本中が苦しい状況ですが、

精一杯の企業努力で金額以上の満足を

与えたい。そして美味しいものを食すという

非日常に、ただただ「笑顔になってほしい」との

願いを込めてお作りします。

料理長 大宮



※仲買人458番で毎日新鮮な魚を仕入れています。活きネタにこだわるため、日によって
ネタの変更、ご提供できない日もございます。ネタの鮮度と厚みを比べてみてください。



※定番4種として、サーモン
イクラ・自家製ローストビー
フ・萩産釜揚げしらす卵黄・
鯛茶漬けをご用意します。
苦手なものがありましたらご
遠慮なくお申し出ください。



料理長監修のもと
肉からタレまで全て自家製で
仕上げた一品です。

ウニの甘みとカニの風味は
相性バツグン！

当店の人気丼ぶりです。

ズワイガニのほぐし身は軽く炙ると
絶品の香ばしさに変化します。
コレは食べるべし。

純国産ウニを器いっぱいに
使用した贅沢なウニ丼。
日頃のご褒美にいかが？

しらすは夏時期が一番脂がのります。
萩産釜揚げしらすは、全国でも
評価の高い品質です。

トロサーモンとイクラの親子丼は
お子様にも大人気です！

純国産ウニと上質イクラの
コラボレーション。こんな
贅沢ありますか？

上質なイクラとは......皮の張り、
ツヤと弾力、透き通った粒。

お任せください！



姉妹店「海中トンネル」のシェフが、やっとの想いで
辿り着いたコロッケ。エビとオリジナルソースが
生み出す後悔なしの逸品です。

日替わり鮮魚フライ .........................店内ボードをご覧ください

自家製牡蠣の薫製.........................................500円（税込550円）

カニ味噌 .......................................................400円（税込440円）

カニ身のあっさりポン酢..................................680円（税込750円）

ウミコヤ38の牡蠣ゴロコロッケ.......................580円（税込638円）

フライドポテト ................................................350円（税込385円）

大人のポテサラ ............................................450円（税込495円）

板長手作り国産牛のローストビーフ ........ 1,580円（税込1,738円）

白ごはん（並盛り）........................................ 155円（税込170円）

白ごはん（大盛り）........................................ 200円（税込210円）

ワカメおにぎり（2個）..................................... 300円（税込330円）

バニラアイス................................................. 255円（税込280円）

抹茶アイス.................................................... 255円（税込280円）

コーヒー屋さんが作ったコーヒーゼリー ........ 420円（税込495円）

コーヒーゼリー

牡蠣専門店のウミコヤ38では、夏でも美味しい
貴重な生食用ブランド牡蠣が入荷しています。
希少価値の高い牡蠣をぜひ「生」で！

山口・和歌山・岐阜・高知など、その時期に
美味しい産地を厳選してお焼きします。
冷凍ものとは格別の美味しさ。

防府の夏の風物詩といえばハモ。
パッと花咲くハモは、鮮度と職人技が
あってこそ。梅肉ソース添え。








