
ご存知！漁師のまかないでよく
食べられる一品。鮮度抜群の
魚を特製出汁でどうぞ。

夏時期に一番脂がのるしらすを
釜揚げしました。暑い夏に
ピッタリな一品。

コシのある食感のアワビをバター
醤油で香ばしく炒めました。
卵黄との相性もピッタリ！

トロサーモンとイクラの親子丼は
お子様にも大人気です！

料理長監修のもと
肉からタレまで全て自家製で

仕上げた一品です。

純国産ウニと上質イクラのコラボ
レーション。こんな贅沢ありますか？

日頃のご褒美にいかが？

日替わりネタに使用するのは、
その日競り落とした魚。旬と脂の
乗りを重視してお選びします。

上質なイクラとは......皮の張り、
ツヤと弾力、透き通った粒。
お任せください！



※仲買人458番で毎日新鮮な魚を仕入れています。活きネタにこだわるため、日によってネタの変更、ご提供できない日もございます。ネタの鮮度と厚みを比べてみてください。



※定番4種として、サーモンイクラ・
自家製ローストビーフ・釜揚げしらす
卵黄・鯛茶漬けをご用意します。苦
手なものがありましたらご遠慮なく
お申し出ください。




